
Rundum Sorglos – 
Unsere Pauschalen in der Speisekammer



„Ein Gefühl von 
Zuhause“
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„Ein Gefühl von Zuhause“ [ Vorschlag „0231“ ]

Kaltes
Räucherfischvariation | Meerrettich | 
Honig-Senf-Soße

Westfälische Wurst- und Schinkenspezialitäten | 
Rote Zwiebelmarmelade | Apfel-Speckkompott

Omas Kartoffelsalat | Gebratene Minifrikadelle  

Rote Bete Carpaccio | Ziegenkäse | 
Honig-Walnussdressing

Blattsalate | Rohkost | verschiedene Dressings 

Rustikaler Brotkorb | Apfelgriebenschmalz | 
Butter | Kräuterbutter

Warmes
Bauer Kortes Schweinerücken mit Schwerter 
Senfkruste | Kartoffel | Karotte | Apfel | Malzbierjus

Supreme vom Maishähnchen | Spitzkohl-Schalotten-
Rahmgemüse | Jus | Reis

Zander auf der Haut gebraten | Tomatenragout | 
Kartoffel-Kräuterbrandade | Nussbutter

Geschwenkte Schupfnudel | buntes Gemüse | 
Rübenkraut

Süßes
„Westfälische Götterspeise“  
Quarkcrème | marinierte Kirsche | 
Pumpernickel

Vanille-Grießflammerie | karamellisierte 
Apfelspalte | Löffelbiskuit

Mousse von dunkler Schokolade | 
Eierlikör | gebrannte Mandelblätter



„Ein Gefühl von Zuhause“ [ Vorschlag „Hüttenzauber“ ]

Kaltes
Vesperplatte auf den Tischen 
Knochenschinken | Leberkäse | Braten | Radi | 
Obatzda | Wurstsalat | Krautsalat
Emmentaler | Kartoffelsalat | Griebenschmalz | 
Butter | Kräuterbutter | Brotauswahl | Laugengebäck

Warmes
Geschnetzeltes vom Schwein | 
frische Champignons | Butterspätzle

Sauerbraten | Miniklöße | Blaukraut

Serviettenknödel | Waldpilzragout | Zwiebel

Süßes
Kaiserschmarrn | Apfelkompott

Grießflammerie | Zwetschgen

Mousse au Chocolat | frische Beere



Getränke

Alkoholfreie Getränke 0,25 l:
Coca Cola | Coca Cola light | Fanta | Sprite | 
Orangensaft | Apfelschorle

Alkoholfreie Getränke 0,75 l:
Herzog LIFE | Herzog Naturelle Mineralwasser

Bier vom Fass | aus der Flasche 0,33 l:
Brinkhoff‘s No. 1 | Brinkhoff‘s Radler | 
Brinkhoff‘s alkoholfrei

Sekt: 
Sektmanufaktur Lergenmüller 
Brut trocken 
Pfalz 

Weißwein:
Sauvignon Blanc 
QbA, trocken
Weingut Lergenmüller / Pfalz 

Rotwein:
Pinot Noir  
QbA, trocken 
Weingut Lergenmüller / Pfalz

Heißgetränke
Kaffee Crème | Espresso

Die Pauschale ist gültig für 6 Stunden.
Im Anschluss wird je weitere Stunde € 6,30 / Person 
berechnet. 5



Mitternachtsimbiss

Snacks 
Dortmunder Currywurst inkl. Mini-Brötchen 
à € 3,50 / Portion

Parmaschinken und Peccorinostifte
aus der Streetfood-Tüte
à € 5,50 / Portion

Käse und Schinken – 
frisch geschnitten von der Berkelmaschine
à € 8,50 / Person

Vesperbrett mit Kaugenbrezeln, Rohkost und Dipps
€ 5,50 / Portion 



Personal

Event-Servicekräfte 
Die perfekten Servicebegleiter Ihrer Veranstaltung! 
Ob Menü, Buffet oder Flying Fingerfood – keine 
Service-Herausforderung 
ist zu groß.  

€ 46,00 / h bei Verlängerung der 
Veranstaltung nach Ablauf der Pauschale. 
Es werden mindestens 2 Servicekräfte pro 
Stunde bei der Abrechnung berücksichtigt!
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„Ein Gefühl von Zuhause“ im Überblick 
     - Pauschalabrechnung unserer Leistungen - 

Gastro-Pauschale 

Buffetvarianten gem. „Ein Gefühl von Zuhause“

Getränkepauschale für 6 Std.

Personal für 6 Std. Veranstaltungsdauer

Mobiliar, Equipment, Dekoration wie vorhanden

Gesamt netto pro Person: 

€ 101,72* (€ 112,50 inkl. MwSt)

* Preis am Beispiel einer Feierlichkeit mit einer Veranstaltungsdauer von 6h, zzgl. € 700,00 
 Raumbereitstellung / Endreinigung. Alle Preise verstehen sich zzgl. der aktuell gültigen MwSt.. 
 Bitte beachten Sie, die Speisekammer ist ab 40 Personen buchbar. 



§ Alle im Angebot genannten Preise verstehen sich, sofern nicht anders deklariert, 
exkl. der gesetzlichen MwSt..

 

§ Bitte berücksichtigen Sie, dass das Angebot auf Grundlage der angegebenen 
Personen- / Portionszahlen erstellt worden ist. 

 

§ Die Mindestanzahl an Personen, die bei einer Abrechnung für die Speisekammer 
zugrunde gelegt wird, beträgt 40 Gäste.   

§ Bei Abweichungen der Personen- / Portionszahlen um mehr als - 5,00 % kann 
 es zu Preisanpassungen kommen. 
§ Aufgrund von unvorhergesehenen Preissteigerungen kann es zu Preis-
 anpassungen kommen.
§ Aufgrund von Lieferengpässen kann es zu Abweichungen und inhaltlichen 

Anpassungen im Speisenangebot kommen.
§ Die endgültige Teilnehmerzahl wird der Kongress Dortmund GmbH spätestens 
 28 Tage vor Veranstaltungstermin mitgeteilt und bildet die spätere 

Abrechnungsgrundlage. 
§ Sollte die Rechnungsadresse NICHT der Angebotsadresse entsprechen, ist 

dies VOR der Veranstaltung mitzuteilen. Eine nachträgliche Rechnungsänderung 
wird mit € 25,00 in Rechnung gestellt! 

§ Bruch und Verlust von Geschirr, Gläsern und Besteck ist nicht Bestandteil dieser 
Vereinbarung. Im Bedarfsfall erfolgt eine gesonderte Abrechnung.  

§ Es gelten die allgemeinen Geschäftsbedingungen der Kongress Dortmund GmbH. 
§ Mit Annahme des vorliegenden Angebotes erklären Sie sich mit dem Speichern 

Ihrer Daten zur internen Verwendung einverstanden. 

Bedingungen



§ Die Anmeldung und Gebührenzahlung bei der GEMA (Gesellschaft für musikalische 
Aufführungs- und mechanische Vervielfältigungsrechte) ist ausschließlich 
durch Sie vorzunehmen. Auf Verlangen ist ein entsprechender Nachweis über die 
Entrichtung der GEMA-Gebühren vorzulegen.

§ Für Wertsachen, Bargeld, Garderobe und andere Gegenstände wird keine 
Haftung übernommen. Etwas anderes gilt nur, sofern unsererseits ein Fall der 
groben Fahrlässigkeit oder Vorsatz gegeben ist. Unsere Haftung ist auf 
solche Schäden begrenzt, die durch grob fahrlässiges oder vorsätzliches Handeln 
unsererseits entstanden sind. 

§ Wird die Location in einer über das übliche Maß hinaus oder in einer 
atypischen Weise verschmutzt oder gar beschädigt, tragen Sie die zusätzlichen 
Kosten hierfür, die durch die Reinigungs- und / oder Reparaturarbeiten entstehen.

§ Spätestens 2 Wochen vor Veranstaltungstermin ist eine Anzahlung von 50 % des 
prognostizierten Rechnungsbetrages fällig. Die Kongress Dortmund GmbH sendet 
dem Auftragsgeber vorab eine entsprechende Akontorechnung zu. 

§ Sollte 7 Tage vor Veranstaltungsdatum noch kein Zahlungseingang verbucht worden 
sein, behält sich die Kongress Dortmund GmbH den Rücktritt vom Vertrag vor. 

§ Erläuterung zur Mehrwertsteuer: Getränke werden weiterhin mit dem 
Regelsteuersatz von 19 % Mehrwertsteuer abgerechnet und zu 30 % in die 
Kumulation einbezogen. Speisen unterliegen dem ermäßigten Steuersatz von 

 7 % Mehrwertsteuer und werden zu 70 % berücksichtigt. 
 
 

Bedingungen Speisekammer



Datenschutz

Hinweise zum Datenschutz

Die Westfalenhallen Unternehmensgruppe GmbH mit den Unternehmenstöchtern 
Messe Dortmund GmbH, Westfalenhalle GmbH sowie Kongress Dortmund GmbH, 
Strobelallee 45, 44139 Dortmund, verarbeiten zum Zweck der Erbringung 
vertraglicher Leistungen, der Information über unsere Dienstleistungen und zur 
Geschäftsanbahnung personenbezogene Daten.

Zu diesem Zweck haben wir gem. Art. 6 Abs. 1 Satz 1 lit. f) DS-GVO folgende 
personenbezogene Daten von Ihnen (vgl. Art. 4 Satz 1 Nr. 2 DS-GVO) gespeichert:
•  Bestandsdaten (z.B., Namen, Adressen).
•  Kontaktdaten (z.B., E-Mail, Telefonnummern).
•  Ggf. Inhaltsdaten (z.B., Texteingaben, Fotografien, Videos). 
•  Ggf. Vertragsdaten (z.B., Vertragsgegenstand, Laufzeit, Kundenkategorie).
•  Ggf. Zahlungsdaten (z.B., Bankverbindung, Zahlungshistorie).

Den Schutz Ihrer Daten nehmen wir sehr ernst. Weitere Hinweise zum Datenschutz 
sowie zu Ihren Rechten in Bezug auf die Datenverarbeitung und Ihre Daten 
entnehmen Sie bitte unserer Datenschutzerklärung:
https://www.westfalenhallen.de/datenschutzerklaerung.html

https://www.westfalenhallen.de/datenschutzerklaerung.html

